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CEREALI CONTENENTI GLUTINE: it e i o
CROSTACE] E PRODOTTI DERIVAT

UOVA E PRODOTTI DERIVATI

PESCE £ PRODOTTI DERIVAT

ARACHIDI E PRODOTTI DERIVATI

SOIA £ PRODOTTI DERIVAT

LATTE £ PRODOTTI DERIVATI INCLUSO 1L LATTOSI0

FRUTTA SECCA IN' GUSCIO: i i noce o oo g
SEMI DI SESAMO E PRODOTTI DERIVAT)

SEDANO £ PRODOTTI DERIVAT)

SENAPE E PRODOTII A BASE DI SENAPE

BIOSSIDO DI T0LFO E SOLFAT] QO%/‘OENCENTRAZIONE SUPERIORI A 10 MG/K6 0 10 M6/LITRO
LUPINI £ PRODOTTI DERIVAT

MOLLUSCHI E PRODOTTI DERIVAT
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Bruschetta

Panzerotto Napoletano crocen
Olive ascolane ( porzione

Delizie di Parma wmisto satumd
Prosciutto di Parma

Crudo e Mozzarella di Bufala
0 Cuapp e Terra miso trura
Prosciutto erudo e melone
Antipasto di mare caldo
Antipasto misto « sese dipesca
Specialita affumicato geso
Carpaccio di Piovra

Gamberetti all Americana cusa cocktain

Tartara di tonno
Bresaola

Piovra con Patate
Burrata

PANE/GRISSINY — ALLERGENI |

apersona € 100
€130
€300
€900
€330
€ 12,00
€12.00
€12.00
€ 1300
€ 1500
€ 13,00
€ 1100
€10,00
€ 16,00
€ 1100
€ 1400
€ 13,00
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Risotto Maiori « 2 persone, prezzo a porzione)
Paccheri Cozze e patate

Spaghetti al Filetto di pomodoro
Vermiicelli di Posillipo Vongole veraci
Vermicelli Vongole e bottarga

Gnocchi alla Sorrentina o ai 4 formaggi
Calamarata Spada, melanzane e pachino
Penne all'Arrabbiata

Penne all Amatriciana

Pappardelle del Buongustaio

Paccheri Tonno e Pachino

Li“g“ine ceon CO0ZZe (macchiato pomodoro Paching)

PASTA SENTA GLUTINE SU RICHIESTA

€ 13,00
€ 1330
€90
€ 1330
€ 1400
€1030
€ 1400
€900
€900
€930
€ 16,00
€120



Tagfliolini alla Boscaiola

Linguine all'Astice

Linguine agli Scampi

Fettuccine al Salmone

Scialatielli della nonna Carmela
Ferrazzuoli alla Gallinella
Strozzapreti gamberetti e zucchine
Scialatielli alla Vesuviana

Tagliolini al Granchio fresco
Linguine ai Purpetielle rossi moscardn
Fileja con Nduja

Li“g“ine allo Scoglio (macchiato pomodoro Pachino)

PASTA SENTA GLUTINE SU RICHIESTA

€10,00
minimo € 0,00
€ 16,00
€ 12,00
€ 1400
€ 14,00
€ 13,00
€ 1330
€ 16,00
€ 14,00
€ 12,00
€ 1300




.24 It Grigliata mista™ € 2000

.2 Scamponi alla Brace* € 2000
.7 Gamberoni alla Madrilena* €19,00
. 2.4 It Fritto del Golfo* € 1630
L Branzino dl Sale « 2 persone, prezzo a porzione (5Q)
L Spada al Salmoriglio € 1700
L Spada alla Livornese €170
Lk I+ Spigola al cartoccio € 1300 a 16
.+ Orata al forno € 4300 AL 16

N.B. ORATA E SPIGOLA S POSSONO AVERE SFILETTATI AL MOMENTO CON CONTORNI A SCELTA | L

* DESCE CONGELATO
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Zuppa di Cozze (con pomodoro
Zuppa di Frutti di Mare
Soute ai Frutti di Mare
Sogfliola alla Mugnaia
Sogfliola alla Griglia
Frittura di Alici

€ 16,00
€ 1100
€160
(5Q)
(5Q)
€120
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Costata ai Ferri
Nodino alla Griglia
Nodino burro e salvia
Scaloppe 8. Marino
Scaloppe ai funghi
Scaloppe al limone
Filetto ai ferri

Filetto Robespierre
Omelette a piacere
Paillard

Milanese (con nodino)

€ 1430
€ 1330
€ 1400
€1230
€ 1330
€1230
€ 2000
€ 20,00
€900
€ 13,00
€ 1430



Taleggio
Parmigiano
Scamorza alla griglia

Misto Formaggi

E

Insalata mista
Pomodori
Radicchio
Spinaci
Patatine fritte

Verdure miste grigliate

€300
€300
€330
€600

€ 4,00
€330
€ 430
€330
€ 4,00
€300



137 | Profiteroles €500

7 Cannolo Siciliano €500
.37  Crostata di frutta €930
37  Créme caramel €500
.37  Ambrogina €600

7 Panna cotta €500
37 Tiramisu €930
Macedonia €500
Ananas €430

37  Delizia al limone* €700
.37  Pastiera Napoletana €930
] Crema Catalana €500
18 Tartufo Pizzo (enza guting € 6,00

] Macedonia con Gelato € 6,00
13,73 TOrroneino (frogato + 1 euro €500
1378 Meringata «fogato +1 eura €500

Limonce " O (e altri amari specilita della casa) € 350

* DRODOTTO CONGELATO
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Marinara ook, poMoDoR0 FRESCO, ORIGANO. AGLIO, 0LI0 € 6,00
Calzone roronoro MozzAReLLA PROSCIUTTO, 0LI0 €300
Calzone Fareito rovonoro MorzaeLLA mosciuro, cacon, funshi 0o € 9,00
NAUjO 55151 CALABRESE PECANTE, POMODORO, MOTZARELLA, ORIGANO. OLIO €800

Parmigiana ook, v, VO MEANINE HITE ofivo € 8,90

Crudo roMonoro, MOTZARELLA, CRUO. OLIO €890
Speck rovonoo. voreLLL spick. oL €830
< % POMODORO, MOTZARELLA, FUNGHI. FRUTTI DI MARE. CARCIOFL, PROSCIUTTO,
Maiort ;e €930
Pizza Pazza al tagliere €1000
QUESTA SPECIALITA POTREBBE CONTENERE TUTTI GLI ALLERGENI DATA LA PRESENTA DI VARI GUSTI A PERSONA
Bismark roronoo, MO1RELLA COTT0. UOVO, 0RIGANO, 0LI0 €730
Margherita ook o oo € 700
Napoli rovonoro HomeLLa Alct oRi6A0, oL €800
Zola e NoGCi romooro, MorzigeLLA, 1014, NOCI €890

Mortadella, Burrata e Pistacchi tianc) ¢ 10.00
MOTIARELLA, BURRATA, MORTADELLA, GRANELLI DI PISTACCHIO, OLIO
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| 4 Napoli Originale rvonro ia orsno. ol €630

.« o e o gas FIORE DI CIME DI RAPA (SPECIALITA NAPOLETANA)
. 112 Salsiccia e Friarielli oy scivon oo 00 gianea € 20

.1 4 Stagioni E(EE(KRJ%FOOLP"IOOHARELLA, PROSCIUTTO, FUNGH, CARCIOFI € 350
|k Sieiliana rovonoro, et carerr ouve, opieaNo, 0L €700
L4 Pugliese rovonoro, aroLLs chres, At 06N 0L €730
LT Gorgonzola oo Mo G0RGONTOLA 0L €800
.7 4 Formaggi roronoro. vooRelLh. foRAcG M, 00 €830

|4 7 ) TonNO roModoRo, MOTZARELLA. TONNO, OLIO €800

.47 Tonno e Cipolla oo vomseus owo couh oreio oo € 8,30

1 2.7 Gamberetti e Ruecola oo Motz 6AMBERET RIOLA o0 € 990

LT wiirstell rovooro, vores wirsieLL olo € 300
.7 Bresaola Rucola e grana ) oy o €990

L7 ortolana roMonoro MOTIARELLA VERDURE GRIGLIATE. RUCOLA ORIGN, OLIO €390
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RISTORANTE ¢

1 Margherita senza glutine rvoor romes o0 ¢ g0

(1. Farcita senza glutine roronto vomses .. oo € 10,00
19639 Impasto integrale N0 € 050
.7 Pappaeone ook, MOTAELLA POMODORO FREC 0L €130

17 Capriceioga [} L HOSITO TG CROT 0N g

.7 Funghi Poreini roronro Moz 0 0R6aNo, oo €1000

.7 Proseiutto romonoro momseLLA prosciuo oreano. oLo €730

.7 Prosciutto e Funghi 0 n oo €850

.7 Diavola povonoro. HORELLA SALAME ACANTE, ORIGANO, OLIO € 8,00

L b7 1k Frutti di Mare roronomo momosews, s i g, oo €990

.7 Provola e SpecR oo momellh ik 000 oianea) € 9,30

| 7 Provola e Paneetta novous vommes pnerm 00 Gianew € 9,90

.1 Prosciutto Crudo e Burrata /1" " €100

MOTIARELLA FIOR DI LATTE BUFALA € § 50
7 Bufala OMODORO, OLI0 '




Fiano

Greco di Tufo

Prosecco di Valdobbiadene
Souvignon del Collio

Pinot Grigio

Miiller Thurgau

Costa d' Amailfi

Falanghina

Lugana

Cartizze

Grillo i s

CANTINA

DE PALMA

MARSURET

ETTORE SAMMARCO

DE PALMA

MARSURET

MICELI

CONSULTARE LE ETICHETTE DI BOTTIGLIE E LATTINE

€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€19,00
€ 13,00
€ 2100
€ 20,00
€ 12,00
€ 3300
€19,00
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Falanghina
Vino in caraffa 1. o
Vino in caraffa i mo

Vino in earaffa | o

Calice vino frizzante/secco

(ONSULTARE LE ETICHETTE DI BOTTIGLIE E LATTINE

€ 1330
€330
€100
€ 13,00

€ 4,00



CANTINA

Aglianico DE PALMA €18,00
Taurasi DE PALMA € 2000
Costa d Amalfi eoge sammigo € 20,00
Dolcetto d'Alba € 1200
Rosso di Montalcino BANFI € 2300
Chianti €19.00
Brunello di Montalcino BANF € 5900
Bonarda €1800
Amarone € 50,00
Nero d'Avola €1700

Barbera d'Asti €180
Calice Rosso fermo € 4,00

CONSULTARE LE ETICHETTE DI BOTTIGLIE E LATTINE




Birra piccola €330
Birra media €500

Birre Speciali in bottiglia i; « € 600
ROSSA, DOPPIO MALTO, WEISS

Acqua o5 €190
Acqua o €330
Bibite €390

CONSULTARE LE ETICHETTE DI BOTTIGLIE E LATTINE




